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(Foodservrce
Lebensmittelhygiene — Startklar fir 2006 !

Ob Sie ein Hotel, ein Restaurant, einen Cateringbetrieb oder Lebensmittelhandel betreiben,
sichere Lebensmittelverarbeitung und die daraus resultierende Kundenwahrnehmung ist der
Schlissel zu Ihrem Erfolg. Um sichere und gesunde Lebensmittel zu gewahrleisten und um
die Gesundheit lhrer Gaste zu schitzen ist es notwendig, jeden einzelnen Schritt wahrend
der Lebensmittelverarbeitung bzw. beim Umgang mit Lebensmitteln zu Gberwachen und
effektive MalRRnahmen zu entwickeln, um Lebensmittelrisiken vorzubeugen und zu kon-
trollieren.

Ecolab bietet Innen EcoChexx Foodservice, eine webbasierende Software, die Sie bei lhrem
Hygieneeigenkontrollsystem und Hygiene-Management nach der neuen europaischen
Lebensmittelhygieneverordnung, die zum 01. Januar 2006 in Kraft tritt, unterstutzt.

Dieses Programm bietet Ihnen
e ein Komplettpaket an Hygienestandards, die einfach an Ihre individuelle
Anforderungen angepasst werden kénnen
e maligeschneiderte, bebilderte und farbcodierte Reinigungspléne
e Mitarbeiterschulungsplanung und Trainingsmaterial
e automatisch erstellte Checklisten und statistische Analysen fiir die Uberwachung, Do-
kumentation und Nachvollziehbarkeit Ihrer Ergebnisse

Sie sparen durch den umfassenden Hygieneansatz in EcoChexx Foodservice nicht nur Zeit,
sondern dieser gibt Ihnen als Verantwortlicher die Sicherheit alle notwendigen Anforde-
rungen der Lebensmittelhygiene erfllt zu haben.

Testen Sie EcoChexx Foodservice 14 Tage kostenlos: www.ecochexx-net.com
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Mit EcoChesxx bistet Ihnen Ecolab sin umfassendes, web-basierendes
Hygienssigenkontrollsystam fir lhren Betrish: HAGCP - van derWarsn-
dbernahme Ober die Lagerung und Zubsreitung bis zur Speisen-
ausgabe. Chechlisten helfen lhnen dabei, Ihre MaBnahmen zur
Qualitatssicherung zu dolumentisren.

EcoChen: unterstitzt Sie bei der taglichen Herausforderung, f"
Ihr Unternehmen sicher und effizient zu fohren:

»# Lebensmittelsicherheit und Hygienestandards
erfillen

« Uberwachung und Dokumentation der Lebensmi‘rtal
verarbeitung

w" Planung und Dokumentation von Persanal-
schulungen

+# Betriebliche Dokumentenverwaltung uwm.
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Hygiena im Griff
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Ecolsh Diutschland GrbH 'ﬂ% — .
Inatitutional Division
Canthaler. 7

D-53450 Hanau
Tel: 004804 121-3800-266 bis -271  wwnana ecochesoe-netcom

Ecolab Deutschland GmbH
Institutional Division
Canthalstr. 7
63450 Hanau
Tel: 06181/3600-266 bis —271
Fax: 06181/3600-110
Email: customer.care Info2@ecolab.com
www.ecochexx-net.com
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