Betriebshygiene fiir Anspruchsvolle

Umweltgerecht fir Mensch und Natur

Zertifiziertes Unternehmen nach DIN EN 1SO 9001 und DIN EN ISO 14001 —E-:::.:;Net—

Reg.-Nr. 5110




HWR KitchenCare® - vier Elemente fiir praxisgerechtes Hygienemanagement

HWR

Nachhaltig saubere und hygienische Kiichen-
und Produktionsrdaume sind die Visitenkarte
eines jeden Unternehmens. Sie erfiillen nicht
nur gesetzliche Richtlinien sondern sind auch
eine wichtige Voraussetzung fiir excellente
Produktqualitat und damit zufriedene Gaste.

HWR-CHEMIE entwickelt hier im intensiven
Dialog mit seinen Kunden wirklich praxisgerech-
te Losungen fiir die unterschiedlichsten Frage-
stellungen um Reinigung, Hygiene und Wert-

erhalt. Dabei spielt es keine Rolle, ob lediglich
ein einzelnes Reinigungsproblem geldst oder
ein umfangreiches Eigenkontrollsystem zur
Umsetzung der Lebensmittelhygieneverordnung
(LMHV) entwickelt werden soll.
HWR-KitchenCare® liefert den Baukasten, der
fir jeden Betrieb den maBgeschneiderten Mix
aus vier Elementen zum Thema Betriebshygiene
und deren praktische Umsetzung enthalt.

Element 1 Umweltgerechte Reinigerkonzentrate

HWR-Produkte sind hochwirksame und wirtschaft-
liche Reinigerkonzentrate fiir den professionellen
Anwender, die hochste Anspriiche an Umwelt-,
Material- und Hautvertraglichkeit erfiillen.

Mehr als dreiBig Spezialprodukte fiir die Bereiche
Kiichenreinigung, Desinfektion, Spiilmaschinen-
technik und Personalhygiene decken alle Aspekte der
modernen Betriebshygiene aus einer Hand.

Element 2: Effektive Dosiertechniken

Erst die richtige Dosierung und Anwendung sichert
die volle Wirkung und Wirtschaftlichkeit von HWR-
Produkten. Ausgereifte und leicht bedienbare
Dosierhilfen sind deshalb der Garant fiir eine spar-
same und nachvollziehbare Verdiinnung.

HWR KitchenCare® bietet eine breite Auswahl an
mechanischen, elektrischen und wasserbetriebe-
nen Systemen, die speziell auf HWR-Konzentrate
zugeschnitten sind.

HWR-Produkte sind umweltfreundlich in der An-
wendung, werden vor Ort lediglich mit Wasser ver-
dinnt, sparen dadurch wertvollen Lagerplatz und
schonen unsere natiirlichen Ressourcen.

Die Konzentrate glanzen durch eine Vielzahl von
Vorteilen und sind von Kleingebinde bis Fassware
erhdltlich.

Praktische und robuste Anwendungsgerate run-
den das Zubehérsortiment ab.

Ob Snackbar oder GroBkantine — HWR KitchenCare®
bietet fiir jeden Betrieb die maBgeschneiderten
Dosiersysteme, natiirlich auch fiir Spiilmaschinen.
Anschlusskontrolle, Mitarbeitereinweisungen und
regelmaBige Geratewartung sind Teil des
Services.

Element 3: MaBgeschneiderte Reinigungsberatung

Kompetente und regelmaBig geschulte Kunden-
betreuer bieten eine individuelle Vor-Ort-Beratung
zu allen Belangen der Dosierung und des wirt-
schaftlichen Einsatzes von HWR-Produkten.

Die Leistungen bestehen aus ausfiihrlichen
Produkteinweisungen, Sortimentsberatung, indivi-
duellen Reinigungs- und Hygieneplanen sowie die

regelmaBige Funktionspriifung der eingesetzten
Dosiersysteme, natiirlich auch fiir Spilmaschinen.
Der HWR-Kundenservice ist zusatzlich jederzeit
telefonisch oder per Fax erreichbar und stellt die
gewiinschten Produktbeschreibungen, EG-Sicher-
heitsdatenbldtter und Betriebsanweisungen auf
Anfrage umgehend zur Verfiigung.

Element 4: Hygienedienstleistungen durch das HWR-Hygieneinstitut

H\A/R

Institut.

®

Als Teil des nach DIN EN ISO 9001 und 14001
zertifizierten Unternehmens erarbeitet das HWR-
Hygieneinstitut individuelle Qualitdts- und
Hygienekonzepte rund um die Umsetzung der
Lebensmittelhygieneverordnung.

Unsere Experten stehen bei offenen Fragen
beratend zur Seite, iberwachen die Umsetzung
von Eigenkontrollsystemen und fiihren fachspezi-
fische und praxisnahe Hygienetrainings nach
DIN 10514 vor Ort betriebsgerecht durch.

Mehr zu den Leistungen von HWR KitchenCare® erfahren Sie bei einem personlichen Vor-Ort-Termin.
Fragen Sie uns - wir beraten Sie gerne.




Reinigung, Hygiene und Werterhalt

Art.-Nr. 2020

Art.-Nr. 2040

Art.-Nr. 2080

Art.-Nr. 2170

KONVEKTOR-S

Geruchsarmer Grill-, Konvektor-
und Backofenreiniger

Verdiinnungsstufe: 1:3 bis 1:10

Hochaktiver Sicherheitsreiniger mit Pflege-
zusatzen gegen eingebrannte Riickstdnde
im Grill-, Back- und Bratbereich.

F 100 SUPER

Fettloserkonzentrat mit
Desinfektionszusatz

Verdiinnungsstufe: 1:10 bis 1:200

Antibakterielles Profikonzentrat fiir die
gesamte Kiichenhygiene von der Dunst-
abzugshaube bis zum Kiichenboden.

Profi Handspiilmittel mit
Ablaufverstarker

Verdiinnungsstufe: 1:1000 bis 1:2000

Super konzentriertes Handspilmittel mit
enormer Reinigungskraft fir Geschirr,
Glaser und alle wasserfesten Oberflachen.
Reinigt streifenfrei mit Trockeneffekt.

GERUCH-EX

Geruchsbindender Fettzersetzer
auf Basis natiirlicher Rohstoffe

Verdiinnungsstufe: 1:10 bis 1:1000

Unentbehrlicher Helfer zur hygienischen
Behandlung von Abfallbehaltern und
Kiichenabfliissen. Entfernt Fettverstopfungen,
wirkt keimtotend, Fliegen vertreibend, und
verbreitet einen angenehm frischen Duft.

E 90 SUPER

Geruchsarmer Hochleistungs-
Entkalker

Verdiinnungsstufe: 1:3 bis 1:10

Profi-Entkalkerkonzentrat mit Zink- und
Anlaufschutz fiir den gesamten Kiichen-
bereich. Entkalkt schnell und sicher
Warmhaltebecken, Maschinen etc. ohne
beiBenden Geruch.

Art.-Nr. 2160

Art.-Nr. 2180

Art.-Nr. 2760

Art.-Nr. 8501

=——

Art.-Nr. 8510

=

E 75 SPEZIAL
Vielseitiger Kochkesselreiniger

Verdiinnungsstufe: 1:3 bis 1:10

Wertvoller Kombinationsreiniger gegen
Fett-, Starke-, EiweiB- und Kalkreste.
Innovative Zusammensetzung erlaubt die
griindliche Reinigung in nur einem
Arbeitsgang. Wirkt schaumgebremst und
hautmild.

GLANZ-S
Edelstahlpflege

Unbedenklich im Lebensmittelbereich

Hochergiebiges Pflegemittel fiir alle Edel-
stahl- und Buntmetalloberflachen.
Vermeidet Fingerabdriicke, wirkt anti-
statisch und schiitzt vor Neuverschmut-
zung.

BOWI-SEPT®

Desinfektionsreiniger
DGHM und DVG gepriift

Verdiinnungsstufe: 1:50 bis 1:200

Geeignet zur Flachenreinigung und Des-
infektion von Arbeitsflachen, Bdden, Fliesen,
Toiletten und Holz. Breites Wirkspektrum
gegen Keime, Pilze und Viren.

Gepriift und gelistet nach DGHM und DVG.

Bactoclean®-Hood

Biologischer Entfetter
fiir Dunstabzugshauben

Gebrauchsfertig

Vertilgt selbsttétig hartndckige Ol- und
Fettablagerungen auf Filtern und in
Schéchten. Bactoclean®-Hood wird einfach
taglich auf die Filter gespriiht. Beugt
Brandrisiken vor.

Bactoclean®-Flow

Biologische Behandlung
von Kiichenabfliissen

Gebrauchsfertig

Vermeidet iibel riechende Kiichengullys und
Fettabscheider auf natirliche Art.
Organische Reste wie Fett, Blut, EiweiB und
Kohlenhydrate werden biologisch abgebaut
und somit Rohrverstopfungen vorgebeugt.
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Geschirrspulmaschinen-Produkte

Dosiergerate, -hilfen

Art.-Nr. 2110 GL 95

Hochkonzentrierter-Glaser-
Geschirrspiilmaschinen-Reiniger

2 — 5 g je Liter Spilwasser

Der wirtschaftliche, chlorfreie Reiniger fir
alle gewerblichen Glaserspiilmaschinen.
Reinigt intensiv und schonend Glaser, Kriige,
Geschirr und Besteck. Uberzeugt durch gerin-
ge Schaumbildung und streifenfreien Glanz.
Fir alle Wasserharten geeignet.

G 20 F/G30F

Hochkonzentrierte Geschirr-
spiilmaschinen-Reiniger

1,5 =3 g je Liter Spiilwasser

Die universellen und wirtschaftlichen Reini-
ger fiir alle gewerblichen Spiilmaschinen.
Reinigen intensiv und schonend Geschirr,
Topfe, Glaser, Besteck. Entfernen Fett-,
EiweiB-, Stérkebeldge, Kaffee-, Teerlick-
stande. Fiir alle Wasserhdrten geeignet.

Digitale, elektronische Dosier-
pumpen gewéhrleisten den
automatischen und effektiven
Gebrauch von HWR-Geschirr-
reiniger-Konzentraten.
Verschiedenste Pumpsysteme
bieten fiir jede gewerbliche

. Spilmaschine eine optimale

Lésung.

HWR-Dosierstationen ermég-
lichen auf Knopfdruck die direk-
te Entnahme anwendungsfertig
gemischter Kiichenreiniger in
gleich bleibender Konzentra-
tion. Sie sind so der Garant fiir
eine einfache und sparsame
Verwendung. Lastiges und un-
genaues Mischen per Hand ent-
fallt.

Hochkonzentrierter chlorfreier
Geschirrspiilmaschinen-Reiniger

1,5 — 3 g je Liter Spilwasser

Der chlorfreie Reiniger fiir alle gewerbli-

chen Spiilmaschinen. Reinigt intensiv und
schonend Geschirr, Tépfe, Gldser, Besteck.
Entfernt Fett-, EiweiB3- Starkebeldge. Ver-
hindert wirkungsvoll Kalkablagerungen,
auch bei hartem Wasser.

Eine breite Auswahl an
Spriihflaschen, Druckspriihern
und Schaumgeréten in ver-
schiedenen GréBen gewahrlei-
stet die optimale und wirt-
schaftliche Verwendung von

- HWR-Konzentraten.

Klarspiiler fiir gewerbliche
Spiilmaschinen

0,5 g je Liter Nachspiilwasser

Der ergiebige Klarspiler fiir streifenfreies und
selbsttrocknendes Geschirr. Hervorragend fiir
Porzellan, Kunststoffe und Glaser geeignet.
Verhindert wirksam das Auftreten von Kalk-
und Wasserflecken. Ist fir alle Temperatur-
bereiche und Wasserharten geeignet.

Art.-Nr. 2145 K 50 FN

Neutraler Klarspiiler fiir gewerbli-
che Spiilmaschinen

0,5 g je Liter Nachspilwasser

Der ergiebige, neutrale Klarspiler fir streifen-
freies und selbsttrocknendes Geschirr. Hervor-
ragend fiir Porzellan, Kunststoffe und Glaser ge-
eignet. Verhindert wirksam das Auftreten von
Kalk- und Wasserflecken. Ist fiir alle Tempe-
raturbereiche und Wasserharten geeignet.

HWR-Dosierpumpen stellen die
einfache und schnelle Do-
sierung genauer Mengen von
HWR-Konzentraten sicher.
Verschiedene Ausfiihrungen zur
Wand- oder Kanistermontage

~ | hieten fiir jede Anwendung

eine optimale Ldsung.

Formschéne, praktische und
stabile Seifenspender sorgen
fir eine sparsame und saubere
Entnahme von HWR-Produkten
und sichern eine zeitgemaBe
Hautreinigung, -pflege und
Desinfektion.




Kontakt Handreinigung und -schutz

Sie wiinschen mehr Informationen zu HWR- Art.-Nr. 4450 HAND-SAFE
Produkten und deren vielseitige Anwendung
in Reinigung und Werterhalt? Handschutzschaum

Dann fiillen Sie einfach diesen Coupon Hautschutz
aus und faxen uns eine Kopie an:

Schiitzt die Hande gegen wasserldsliche
® und wasserunlésliche Schadstoffe. Vor
HWR-CHEMIE GmbH Arbeitsbeginn anwenden. Schmutz lasst

Kundenservice sich bei Arbeitsende wesentlich leichter

i

abwaschen.
Tel. 0049 - (0) 8141 510 30
FAX 0049 - (0) 8141 510 352
Art.-Nr. 2780 HWS rose
Ja, senden Sie mir umgehend weitere Cremeseife, extra mild

Informationen zu folgenden Themen: Handreinigung

Unterhaltsreinigung Fliissige Cremeseife fiir die anspruchsvolle

Hautreinigung. Wertvolle Inhaltsstoffe
reinigen und pflegen die Hande auf sanfte
Art. Dermatologisch gepriift.

Biotechnologische Spezialprodukte

Fahrzeugreinigung und -pflege

Werkstatt und Industrie

Technische Wartungsprodukte .
Art.-Nr. 2770 HANDE-DES

_ _ Cremeseife, antibakteriell
Meine Anschrift: o o
Hygienische Handreinigung

;

e Extra milde Cremeseife mit desinfizierender
Wirkung. Stellt wéhrend der Handreinigung
eine zuverldssige Keimtdtung sicher.

2 Hd. Vorname Nachname Desinfektionszusétze nach DGHM gepriift.

Position

Art.-Nr. 2773 HANDE-DES fluid

StraBe

Hygienische Handedesinfektion

PLZ, Ort Alkoholische Handedesinfektion

Die sichere Losung fiir die regelmaBige

Héandedesinfektion in Kiichen, Lebens-
Telefon mittelbetrieben, Pflegebetrieben und medi-

zinischen Labors. Schnelle bakterizide und

fungizide Wirksamkeit. Nach DGHM gepriift
Fax und gelistet.

E-Mail Art.-Nr. 2776 HAND-CARE 24

Hautpflegemilch mit Allantoin
Firmenstempel/Unterschrift und Vitamin E
Hautpflege
7 Belebende Pflegemilch zur Vorbeugung berufs-
/ bedingter Hauterkrankungen. Fordert die Zell-

regeneration, wirkt vorzeitiger Hautalterung
entgegen und zieht schnell ein. Vermeidet ein
»fettiges« Gefiihl. Dermatologisch getestet.

Seifenspender siehe vorherige Seite
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Hygieneplan Kuche |

laut §30 LMBG sind Fléchen, die nach Desinfektion und Reinigung
mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit klarem Wasser nachzuspiilen

Konvektomaten
HeiBluftdampfer

=
_ﬁ 5

; —_— =

Dunstabzug
Fettige Oberflachen

= =

Kiichenboden
Fliesenflachen

Verkalkte Objekte
Bain Marie

Gullys * Abfallbehalter
Miillschlucker ¢ Abfliisse
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KONVEKTOR-S
Geruchsarmer
Reiniger fir
Combidampfer

SPUL-S
Handspiilkonzentrat

E 90 SUPER

Entkalkerkonzentrat
geruchsfrei

GERUCH-EX

Geruchsbindender
Fettzersetzer

1:3
330 ml
auf 1 | Wasser

1:10-1:50
20 bis 100 ml
auf 1 | Wasser

1:100

10 ml
auf 1 | Wasser

1:1000-1:2000

5 bis 10 ml
auf 10 | Wasser

1:10
100 ml
auf 1 | Wasser

1:50
20 ml
auf 1 | Wasser

1:10-1:50
20 bis 100 ml
auf 1 | Wasser

Dampfer auf ca. 90°C vorheizen
und einschdumen. Etwa 10 min.
einwirken lassen und anschlieBend
mit klarem Wasser auswaschen.

Losung auftragen oder einspriihen,
einige Minuten einwirken lassen,
Schmutz mit Schwamm l6sen und
mit klarem Wasser nachwaschen.

Flachen wischen, Reiniger ein-
wirken lassen und mit klarem
Wasser nachwaschen.

Geschirr normal mit der Hand
spilen, abtropfen lassen oder
abtrocknen. Wasser lauft
streifenfrei ab.

Flachen feucht wischen.

Losung in der Maschine durch-
laufen lassen, 2 x mit klarem
Wasser nachspiilen.

Verkalkte Objekte einlegen und
abwaschen. Kiichenboden bei
Bedarf entkalken.

Objekte mit Reinigerlésung nebel-
feucht wischen, 15 Minuten ein-
wirken lassen.

Flachen, die mit Lebensmittel in
Beriihrung kommen, mit klarem
Wasser nachwaschen.
Desinfektionsplan beachten.

Abfallbehalter regelmaBig aus-
waschen.

Gullys und Abfliissen eine Tasse
(ca. 150 ml) pur zugeben und mit
heiBem Wasser nachspiilen.




