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Helmstedt, 21.01.2002
Beurteilung des SYS Systemfiltrationsgeriit VITO
Sehr geehrte Damen und Herren,
wir beziehen uns auf das von Thnen zur Verfligung gestellte Produktmuster von
SYS Systemfiltrationsgeriit LVITO 30/ VITO 50+

welches wir vereinbarungsgemiill in den von unseren Lebensmittelkontrolleure besuchten
Bereichen einem griindlichen Test unterzogen haben.

VITO 30 wird bei Friteusen bis 20 Liter eingesetzt und funktioniert problemlos.

VITO 50 hat ca. 65 % mehr Leistung und wird bei Friteusen von 20-50 Litern eingesetzt, welche
von GroBkiichen und Krankenhiiusern bevorzugt werden.

Das . VITO 30/ 50* ist einfach in der Handhabung und verbessert die Hygiene im Zeichen von
HACCP. Die Betriebszeit des Frittier6ls wird ,,mindestens™ verdoppelt.

Unter guten Bedingungen (Qualitétsol, Frittiergut mit wenig Eigenfett, Temperatur um 160 °C)
kann eine Vervielfachung der Betriebszeit des Frittierils erreichet werden.

Nach Vorliegen dieses eindeutigen Testergebnisses gestatten wir Thnen die Verwendung unseres
Verbandszeichens in Thren Verkaufsunterlagen fiir das SYS Systemfiltrationsgeriit

LVITO 30/ 50% zusammen mit dem Zusatz "Getestet und empfohlen vom Bundesverband der
Lebensmittelkontrolleure e. V.".
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Hans-Henning Viedt



