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Zahlen und Fakten über SYS Systemfiltration

Vor zehn Jahren hat das Unternehmen SYS Systemfilatration die Idee, Frittieröl zu filtern 
konsequent umgesetzt und mit Blick auf die Bedürfnisse der Gastronomie ein 
ausgeklügeltes System entwickelt.

2000 Entwicklung des VITO–Frittierölfilters und erste zufriedene Kunden

2001 Gründung des Unternehmens SYS Systemfiltration; positive Beurteilung der 
Wirksamkeit von VITO durch das Steinbeis-Transferzentrum Umwelttechnik in Konstanz

2002 Empfehlung der Fettfiltration mit VITO durch den Bundesverband der Lebensmittel-
kontrolleure e.V. (BVLK); Gastro-Innovationspreis auf der Intergastra in Stuttgart

2003 Ein flächendeckendes Vertriebsnetz in Deutschland wird aufgebaut.

2004 Die zweite VITO-Generation kommt auf den Markt.

2005: Ein Gutachten von Wurster Biotechnik-Umwelttechnik, Konstanz, bestätigt erneut 
die Standzeitverlängerung von Fittieröl durch den täglichen Einsatz von VITO.
VITO wird beim deutschen Patent- und Markenamt eingetragen;
VITO wird in mehr als 30 Ländern der Welt eingesetzt.

2006 Gründung der USA-Vertretung

2007 Auszeichnung zum Euro-Toques VIP-Unternehmen

2008 Bezug neuer Geschäftsräume mit einer Gesamtfläche von über 800 Quadratmetern

2010 Das Speiseölfiltersystem VITO  wird zehn Jahre alt.

SYS Systemfiltration hat weltweit über 50 selbstständige Vertretungen. Die VITO-
Frittierölfilter in den Größen 30, 50 und 80 gibt es in über 70 Ländern weltweit. Über 
15.000 Geräte sind im Einsatz. Am Standort im süddeutschen Tuttlingen werden 19 
Mitarbeiter beschäftigt. Neben den Festangestellten verstärken drei Auszubildende und 
mehrere Aushilfskräfte das Team um Geschäftsführer Andreas Schmidt in allen 
Abteilungen.

Kontaktdaten:
SYS Systemfiltration GmbH
Eltastraße 6
78532 Tuttlingen
Telefon: 0800 / 3050777 (kostenlos für Anrufer aus Deutschland)
Telefon: +49 (0) 7461 / 96289-0 (für Anrufer aus dem Ausland)
Telefax: +49 (0) 7461 / 96289-12
info@systemfilatration.com
www.systemfiltration.com


